COTTAS

COTTAS RESERVA DOURO RED 2008
Castas: Touriga Nacional e Touriga Franca
Denominagdo de Origem: D.O.C. Douro

Vinificacao: Transporte em caixas, triagem em tapete de escolha, desenga-
ce e esmagamento, maceragao pré-fermentativa a 32°C durante 24 horas,
inoculagdo seguida de fermentacdo abaixo de 24°C até ao esgotamento
dos acucares. Maceracdo pés-fermentativa de 65 dias seguida de maloldc-
tica em barrica.

Estdgio: Em barricas novas de carvalho francés onde permaneceu cerca
de 12 meses

Caracterfsticas fisico-quimicas:
Grau Alcodlico: 14,5°

PH: 3,64

Acidez total: 5,17g/dm3
Acidez volatil: 0,53g/dm3
Aclcares redutores: 2,1g/dm3

Enologo: Jodo Silva e Sousa

COTTAS RESERVA DOURO RED 2008
Grape varieties: Touriga Nacional, Touriga Franca and Tinta Roriz
Region: D.O.C. Douro

Vinification: Transportation in boxes, sorted in a sorting belt, stalking and
crushing, maceration pre-fermentation at 32 ° C for 24 hours, then inoculated
fermentation below 24 ° C by the exhaustion of sugars. Maceration period of
65 days followed by malolactic fermentation in french oak barrels.

Ageing: In new french oak barrels where it remained about |0 months

Chemical analysis:
Alcohol: [ 4,5°

PH: 3,64

Total acidity: 5,17g/dm3
Volatile acidity: 0,53g/dm3
Residual sugar: 2,1g/dm3

Winemaker:Jodo Silva e Sousa
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